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GASZTRO AKADEMIA® - NOSZLOPON

LUCULLUS GASZTRONOMIAI TARSASAG
FELHIVASA

- A Lucullus Gasztronomiai Tarsasagot, a gasztronomiaban mar tobb évtizede alkoto
vagy oktato  szakemberek azzal a céllal hoztak létre , hogy az Oket koveto
generdaciok azon tagjainak - akik Gasztronomiat elhivatottsaggal miivelik —
megfelelésiik esetén , szakmai tuddasukhoz mélto elismerésében lehessen része !

- A fenti cél elérése érdekében a Lucullus Gasztronomiai Tarsasag Tagjai a
szakteriiletitknek megfelelé témakorben ,egy — egy eloadas keretében megosztiak tobb
évtizedes szakmai  tapasztalataikat a fiatalabb kollégdikkal valamint elmondjik
véleményiiket napjaink

wMagyar Gasztronomidjarol és annak Miiveloirol!”
- Természetesen az olyan szakteriiletek megismeréséhez amelyek csak kozvetve vagy
kiegészitésként kapcsolodnak a gasztronomiahoz de fontosnak itélik meg az
ismereteiket, megfelelo szintii vendégeloadokat hivnak meg .
- Kinek is ajanljak? A Gasztronomia barmely ,

- Ertékesités , Konyha vagy Cukrdszat -
teriiletén legalabb tiz éves gyakorlati idovel rendelkezoknek és akik
elfogadjak, hogy:
wSokféleképpen lehet tanulni, de mindenképpen kell!”

- A GASZTRO AKADEMIA® résztveviitol az elvdrds , hogy miutdn
végighallgattak az eloadasokat és az ott megismertek alapjan toltsék ki a
rendelkezésiikre bocsdtott kérdoiveket és egy személyes taldlkozo keretében az
eloadok adltal — a résztvevok egyéniségének megismerése céljabol - feltett
kérdésekre is megfeleloen vialaszoljanak .

- A kapott irasbeli és szobeli valaszok értékelése utan a Lucullus

Gasztronomiai Tarsasag Tagjai az alabbi cimek valamelyikeét
adomanyozhatja a hallgatoknak :

GASZTRONOMIAI DIPLOMA®
/ Bronz - Etiist - Arany/

A Gasztronomiai Diploma ® birtokosainak , megszolitasa :
Bronz , Eziist vagy Arany

DIPLOMAS GASZTRONOMUS

Lucullus Gasztronomiai Tarsasag Megbizdasabol
Osszedllitotta és Kozzétette : Szabo Péter - Fogados / Ettermi Mester
Noszlopon 2011. szeptember 15.-én




GASZTRO AKADEMIA® - NOSZLOPON
LUCULLUS GASZTRONOMIAI TARSASAG

Helyszin :Lucullus Fogado — Légios Terem

8456 Noszlop Dozsa Gy. u. 1. sz.

Tel.: +36—88—505—-830 Fax.: +36—505—-840
Mob.: +36—-30-93—-70—-319 E —mail.: s;p@n-finomsagok.hu
www.lucullusfogado.hu Gps.: 47°11°5.9" - 17° 27 41.01"

2011.

Szeptember 20.
GASZTRO AKADEMIA® Meghirdetése

Oktober 10. Jelentkezési lapok bekiildésének
hatarideje !
November 2./Szerda/ Eloadasok 1.
9:00—-t0l 16:00-1g.
November 3./Csiuitortok/ Eloadasok 1I1.
9:00-tol 16:00-1ig.

November 10. Irasbeli feladatok leadasanak ,
bekiildésének hatarideje !

November 17./Csiitortok/ Szobeli vizsgak
9:00-tol 16:00-1g.

2011. December 1. / Csitortok / 10:00

Diplomaosztas



mailto:szp@n-finomsagok.hu
http://www.lucullusfogado.hu/

GASZTRO AKADEMIA® - NOSZLOPON

LUCULLUS GASZTRONOMIAI TARSASAG

2011.
Temak - Eloadok - Idorendben

Eléadasok 1. — November 2. /Szerda /

9:00 — 10:00 Gasztronémia _az Okorban / Enni vagy politizdlni?/
Eloado : Dr. Kertész Istvan - Professzor - Budapest
Akadémiai Doktor - Okortirténész
Ajanlott irodalom : Kertész Istvan - Enni vagy politizalni ?
/ Lakoma a Csdszarkori Romdban - Historia 1979/1. 1. szam. /
Kertész Istvin - Botrinyok az Okorban
/ Mundus Magyar Egyetemi Kiado - Budapest — 2002.
Apicius - Szakdacskonyv a romai korbol
/ Enciklopédia kiado - Budapest 1996 /

10:00—11:00 Gasztronomia a Bibliadban és a Vallasban
Eloado : Kiss Laszlo Péter - Domonkos Atya - Oroszi
Bencés Rendi Szerzetes - Rendhazfonok — Tanar

11:00—12:00 Gasztronomia torténete a Kdarpat medencében
/ Honfoglalastol az Ipari Forradalomig /
Eloado : Magyar Marton — Foiskolai Adjunktus - Budapest
Harsanyi Janos Foiskola — Gazdasag Tudomanyi Tanszék - Budapest
Budapesti Gazdasagi Foiskola - Gasztrotorténelem

12:00 - 13:00 Etkezés , Kivé

13:00 - 14:00 Palinkdk a Fozdében és az Asztalon
Eloado / 1./ Birkas Istvan — Birkas Palinka Kft. - Gyorvar
Eloado / 2./ Domonkos Miklos - Balatonfiired

Magyar Gasztronomiai Szovetség - Régio Elnoke
Schnitta Dijas Ettermi Mester — Magyar Gasztronomiaért Erdemérem

14:00 — 15:00 Borok a Pincében és az Asztalon

Eloado /1./ Salanki Sandor - Kertészmérnok - Bordsz - Tihany
Chato Salanki Csaladi Borpince

Eloado /2./ Punk Ferenc - Ferenc Pince Csarda - Tihany

Schnitta Dijas Ettermi Mester — Magyar Gasztronémidért Erdemérem
Schnitta Samuel Ettermi Emlékbizottsag - Alelnoke

15:00 — 16:0 Szikviz - Szodaviz - Gyiimolcslevek




Eldado : Muszatics Laszlo - Keszthely
c. Igazgato - Vendéglatoipari Szakkozépiskola - Keszthely
c. Egyetemi Docens - Pannon Egyetem - Georgikon Kara - Keszthely

Eléadasok II. - November 3. /Csiitortok /

9:00 - 11:00 Etelkészités napjaink Gasztronomidjdban
Eloado : Kalla Kdalman - Europa Dijas - Mesterszakacs
Washingtoni Magyar Nagykivetség Egykori Chefje
Gundel Etterem - Budapest - Ex. Konyhafénike
/A Gundel Etteremben végzett Gasztrondmiai tevékenységért megkapta a Magyar
Koztdrsasdgi Erdemrend Lovagkeresztiét /

11:00 - 12:00
Siitemények — Desszertek jelene és jovije a Gasztronomidban
Eloado: Bergmann Erno - Mestercukrasz - Balatonfiired

Tradicionalis Bergmann Cukrdszat - Balatonfiired
Magyar Gasztronomiaért Erdemérem

12:00 - 13:00 Etkezés , Kivé

13:00 - 14:00 Friss és Tartositott Salatak - Ehetd Viragok

ElSado : /1./ Szabo Péter - Fogados / Ugyvezetd
LHIR” Védjegyes - Noszlopi Finomsdgok
Ettermi Mester - Magyar Gasztronomidért Erdemérem
Noszlop Kozség Diszpolgara
Eloado :/2./ Halmos Monika - Kerepestarcsa
Eheto Viragok ,, Nagyasszonya ,, - Varazslatos Viragizek

14:00 - 15:00
Teritési Ajanlasok a hétkoznapi és iinnepi Gasztronomidban
Eloado: Torok Istvan Jinos — Budapest ]

Schnitta Dijas Ettermi Mester — Magyar Gasztronomiaért Erdemérem

Magyar Nemzeti Gasztrondmiai Szovetség Ettermi Alelnike
Schnitta Samuel Ettermi Kulturaért Emlékbizottsag Elnoke

15:00 - 16:00

Eloadasok Zarasa
Az trasbeli Feladatlapok kiosztasa




GASZTRO AKADEMIA® - NOSZLOPON
LUCULLUS GASZTRONOMIAI TARSASAG

Lucullus Fogado - 8456 Noszlop Dozsa Gy. u. 1. sz.
Szabo Péter - E — mail.: szp@n-finomsagok.hu
Tel.: / Fax.: + 36 — 88 —505— 840
Mob.: + 36—-30-93—-70—-319

Jelentkezési Lap
/ Bekiildési hatarido 2011. Oktober 10./

Alulirott ez uton bejelentem a részvételi szandékomat a
GASZTRO AKADEMIARA® - NOSZLOPON
valamint vdllalom, hogy a részvételi dijat
/25 000.- Ft—ot. / a jelentkezési lappal egy idoben
de legkésébb az GASZTRO AKADEMIA® megkezdése eldtt

eljuttatom a fenti cimre !

Nev.:

Cim.:

Tel.:

E — mail:
Munkahely.:
Dadtum :

Alairas :

Mellékletek : Szakmai Onéletrajz !
Munkahelyi igazolas, javaslat vagy személyes ajanlas !
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